
Insalata Tiepida di Speck con Crumble di Puccia 14.00  
Pinoli Tostati e Gocce di Melograno 
Servita con Scaglie di Parmigiano e Dressing all’ Aceto Balsamico

Sformatino di Zucca e Noci con Crema di Montasio 12.00 

Antipasto di Selvaggina 18.00  
Selezione di Salumi di Selvaggina e Patè di Fegato  

Tagliere di Speck e Formaggi Locali 15.00 

Carciofo ripieno di Ricotta Salata e Verdure 16.00  
su letto di Crema di Barbabietola

Zuppa d’Orzo alla Tirolese 15.00  
Cotta e Servita con Carne di Maiale Affumicata

Tortelli Casarecci ai Porcini 16.00  
Pasta Ripiena ai Porcini Servita con Burro Fuso e Ricotta Affumicata

Tris di canederli (Speck Formaggio RapaRossa) 14.00  
Serviti in Brodo Vegetale o con Burro Fuso e Cappuccio 

Zuppa del Giorno 15.00  
Selezione di Zuppe o Creme Preparate Giornalmente con Ingredienti di Stagione

Gnocchetti di Patate con Crema di Burrata Affumicata 18.00  
Mazzancolle  e Polvere di Datterino 

Spätzle agli Spinaci con Ragù di Salsiccia  Finferli e Finocchietto  15.00 

Reginette “Croda Rossa”  20.00  
Pasta all’Uovo Fatta in Casa Servita con Pomodorini Speck Zucchine 
Scaglie di Parmigiano e Tartufo nero 

Pappardelle al Ragù di Cervo  18.00  
Pappardelle all’Uovo fatte in Casa con Ragù di Cervo Marinato 
nel Vino Rosso con Cacao e Miele

Filettino di Maiale al Traminer con Purè di Patate  20.00 

Piatto dello Sciatore  16.00  
Uova all’Occhio di Bue con Patate Saltate Cipolla e Speck

Uova al Tegamino  12.00 

Spezzatino di Capriolo al Lagrein con Polenta di “Storo” 22.00 

Cotoletta alla Viennese con Patatine Fritte 18.00 

Piatto dell’Alpinista 20.00  
Polenta con Salsiccia Grigliata Formaggio alla Piastra e Funghi Trifolati

Costicine di Agnello Grigliate con Rostli di Patate 26.00  
Servite con Tortino di Patate al Forno e Salsa alla Menta

Tagliata di Manzo al Ginepro con Patate al Forno 30.00 
Controfiletto di Manzo Irlandese (200gr.) Marinato in Olio al Ginepro 
Servito su Letto di Valeriana 

Salsiccia Nostrana alla Griglia con Polenta o Patatine Fritte 15.00 

Glutine
Gluten

Uova
Eggs

Sesamo
Sesame

Latticini
Dairy product

Sedano
Celery

Frutta a Guscio
Nuts

Crostacei
Shellfish

Soia
Soy

Bicchiere di Vino della Casa 4.00

Bottiglia di Vino della casa 20.00 
Chardonnay IGT Veneto Cantina Bellia 
Pinot Grigio IGT 
Cabernet Sauvignon IGT Veneto Cantina Bellia 
Refosco IGT

Birra alla Spina 0.40cl 6.00

Birra alla Spina 0.20cl 3.50

Radler Grande 0.40cl 6.00

Radler Piccolo 0.20cl 3.50

Weisse Beer 0.50cl 7.00

Birra Analcolica 4.00

Acqua Minerale Naturale o Frizzante 0.5l 2.00

Aqua Minerale Naturale o Frizzante 0,75l 4.00

Skiwasser 4.00

Succhi di Frutta 3.50

Bibite in Lattina 3.50

Gingerino Crodino SanBitter 3.50

Spritz Aperol o Campari 5.00

Verdure al Vapore 6.00
Polenta 6.00

Patate all’ Ampezzana 6.00  
Patate Saltate con Cipolla e speck
Patatine Fritte 6.00
Radicchio di Treviso alla Griglia 12.00

Insalata Verde o Mista 6.00
Insalata di Cappuccio 6.00 
Cappuccio Condito con Aceto di Mele e Semi di Finocchio
Insalata di Tonno 22.00 
Misticanza Fagiolini Cipolla di tropea Caramellata 
Tartare di Tonno Fresco Confit di Pomodoro Piccadilly e Dressing al Mais

Insalata di Pollo 18.00  
Misticanza Cappuccio Filetto di Pollo Arrostito Chips di Bacon 
Parmigiano Dressing alla senape e Miele e Crostini di Pane

Strudel di Mele con Salsa alla Vaniglia 6.00 

Torta Sacher con Panna Montata 6.00 

Linzer Torte 6.00  
Crostata di Farina di Mandorle con Cannella Chiodi di Garofano 
e Composta di Mirtillo Rosso

Torta di Pere e Noci 6.00 

Tiramisù 8.00 

Crème Brûlée con Arancia e Cannella 8.00 

Panna Cotta ai Frutti di Bosco 8.00 

PaniniPanini
Panini con affettato Prosciutto Cotto, Speck, Sopressa o Mortadella 7.00 

Puccia con Speck e Formaggio 8.00 

Panino con Salsiccia 10.00 

Panino con Würstel 10.00 

Mountain Burger 18.00  
Hamburger di Cervo (200 gr), Insalata, Pomodoro e Formaggio alla Piastra

   
  

Caffè 1.50

Caffè Corretto 2.50

Caffè Decaffeinato  2.00

Caffè d’Orzo o Ginseng 2.50  

Cappuccino 3.50

Cioccolata in Tazza 4.00

Cioccolata con Panna 4.00

Vov Caldo 5.00

Bombardino 6.00

Calimero 7.00

Thè e Tisane Varie 4.00

Whiskyes 10.00/12.00

Liquori ed Amari 5.00

Grappa Riserva o Monovitigno 8.00

Grappa Aromatizzata 6.00

Grappa Bianca 6.00

COPERTO E SERVIZIO € 3.00 - SERVIZIO DI BAR AL TAVOLO € 3.00 
All’occorrenza possono essere utilizzati prodotti surgelati o congelati

Famiglia Verzi since 1941
Rifugio Capanna Tondi

Cene su prenotazioneCene su prenotazione
con servizio motoslittacon servizio motoslitta

www.rifugiocapannatondi.it www.rifugiocapannatondi.it 
info@rifugiocapannatondi.it info@rifugiocapannatondi.it 
Tel. 0436 5775 - Tel. 0436 5775 -  338 3333585 338 3333585
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