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Warmer Specksalat mit Puccia Crumble 14,00 Unhr
Gerdstete Pinienkerne und Granatapfeltropfen
Serviert mit Parmesanflocken und Balsamico-Essig-Dressing E"‘ug‘ia v&'l/}i Sihie 19101
Kirbis-Walnuss-Flan mit Montasio-Creme 12.00 Ooe g
4
Splelstarter 18.00 O e 9 ¢
Auswahl an Wildwurst und Leberpastete Gadinaseies Gaiktise 6.00 m
Platte mit Speck und Kéise aus der Reglon 16,00 Uhx O Polenta 6.00
Mit gesalzenem R_iootta und Gemiise gefiilite 16.00 U Oo Kartoffeln nach Ampezzana-Art 6.00 O Gias Heuswein 4.00
Artischocke auf einem Bell aus Rote-Bete-Creme Bratkartoffein mit Zwiebeln und Speck 7
Flasche Hauswein 20.00 Uhe e VWW
Pommes frites 6.00
W W Chardonnay IGT Veneto Cantina Bellia
Gegriliter Treviso-Radicchio 12.00 Pinot Grigio IGT Kaffee 1.50
Tiroler Gerstensuppe 15.00 Une 0 Cabernet Sauvignon IGT Veneto Cantina Bellia
Gekocht und serviert mit gerduchertem Schweinefleisch S W Refosco IGT Kuffes mit Alkohol 2,50
Tortelll Casareccl mit Steinplizen 16.00 Uhr OOO Griiner oder gemischter Salat 6.00 Entkoffelnierter Kaffes 2,00
Fassbler 0,40cl 6.00 260
Mit Steinpizen gefalte Nudeln, serviert mit geschmolzener Bulter und gevduchertern Ricotta 6.00 Gerstenkaffee oder Ginseng
CaPpUccIo-Galet Fassbler 0,20 cl 3,50
Trlo Knédel (Speck Kise RapaRossa) 14,00 Unr 000 Cappuccino, gewirzt mit Apfelessig und Fenchelsamen Cappuccino 3,50
) > - \ Radler Grande 0,40cl 6.00
Serviert in Gemisebrihe oder mil zerlassener Butter und Cappuccino Thunfischsalat 22.00 Uhr Schokolade in der Tasse 4.00
Tagessuppe 15.00 Uhe ooe Gemischier Salat, grune Bohnen, karamellisierte Tropea-Zwiebeln Radler Piccolo 0,20cl 3,50 Schokolade mit Sahne 4.00
Auswahl an taglich zubereiteten Suppen oder Cremes mit saisonalen Zutaten Frisches Thunfisch-Tartar-Confit mit Piccadifly-Tomaten und Mais-Dressing Weissbier 0,50c! 7.00 A wia
ov Ho 4
Kartoffelgnocchi mit geraucherter Burrata-Creme 18.00 o OO o Hihnchenealet 18.00 0 Alkoholfreles Bler 4.00
Garnelen und Datterino-Pulver Sala!-Cappucc'm)-geDrafenes Hahnchenfilet-Speck-Chips Bombardino 6.00
o 0 O Parmesan-Dressing mit Senf und Honig und Croutons Stilles oder prickelndes Mineralwasser 0,51 2,00 Calimero 7.00
Spinatspétzie mit Pfifferling und Fenchelwurstragout 15.00 Uhr
o O 0 ¢ Natlrliches oder prickeindes Mineralwasser 0,75 | 4,00 Verachiedene Tees und Kriluteriess 4.00
Reginette ,Croda Rossa" 20.00 Uhr
Hausgemachte Eiernudeln serviert mit Tomaten, Speck und Zucchini 0 o O Skiwasser 4.00 Whiskys 10.00/12.00
6.00
Parmesanflocken und schwarzer Triiffel Apfeistrudel mit VanlliesoBe ooo Fruchtsiifte 3,50 Likdre und Bitterstoffe 5.00
. Sachertorte mit Schlagsahne 6.00
Pappardelle mit Wildragu 18.00 00 Dosengetrinke 3,50 Grappa Riserva oder Single Vitigno 8,00
Hausgemachte Eier-Pappardelle mit mariniertem Hirschragout Linzer Kuchen 6.00 00 O o T 3.50 A st G 6.00
. . ; ngerino Crodino SanBitter ) romatisierter Gra .
in Rotwein mit Kakao und Honig Mandelmehl-Tarte mit Zimtzehen 9 i
i v und Cranberry-Kompott Spritz Aperol oder Campari 5.00 WeiBer Grappa 6.00
W Bimen-Walnuss-Kuchen 6.00 oooe
Schweinefilet mit Traminer und Kartoffelpiiree 20,00 Uhr o Tiramisu 8.00 ooo
Skifahrergericht wooue OO0 Créme Brdlée mit Orange und Zimt soo OO0
Spiegeleier mit Bratkartoffeln, Zwiebeln und Speck Panna Cotta mit Beeren 8.00 OO m |t S C h n e e m O b | I Se rv | Ce
Spiegeleler 1200 Q0
Rehragout mit Lagrein und ,Storo"-Polenta 22.00 Unwr 000 S Wéed
Wiener Schnitzel mit Pommes frites 18.00
ree m 00 Sandwiches mit geschnittenem Kochschinken, Speck, Sopressa oder Monadella 7.00 00
Bergsteigergericht 20.00 Uhr O Puccia mit Speck und Kise 8.00 00
Polenta mit Grillwurst, Grillkase und sautierten Pilzen Sandwich mit Wurst 10.00 o
Gegrilite Lammkoteletts mit Kartoffelrostli 200 Q0 Sandwich mit Frankdurtern 100 ©
Mit gebackener Kartoffelpastete und Minzsauce servieren
30.00 Mountain Burger 18.00 Uhr QO
Geschnittenes Rindfielach mit Wacholder und x Hirschburger (200 gr), Salat, Tomate und gegrillter Kdse
Ofenkartoffeln. Irisches Rinderfilet (200 g), mariniert in Wacholderol
Serviert auf einem Bett aus Baldrian
15.00 Unhr

Gegrilite lokale Wurst mit Polenta oder Pommes Frites

@' ﬁ www.rifugiocapannatondi.it

ZONE

info@rifugiocapannatondi.it
Tel. 0436 5775 - 338 3333585

CRISTALLO

CORTINA D'AMPEZZO - DOLOMITI

ABDECKUNG UND SERVICE 3,00 € - TISCHBAR-SERVICE 3,00 €
Bei Bedarf konnen Tiefkihi- oder Tiefkihiprodukte verwendet werden

Gluten Ei Sesam Michprocuicse Sellerie Nisse Krebstiere Soja
Giuten Eier Sesam Milchprodukt Sellpne Nusse Schalver Soja



